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Bestelformulier wijnslag oktober-november 2011


1. Witte wijnen

	Entry Level Chardonnay 2010, Bodegas Terra Noble , Chili
	Prijs: € 6,40/fles

	Druivensoorten: Chardonnay. Deze lichtgeel gekleurde wijn ontwikkelt aroma’s van rijp fruit, peer, ananas in combinatie met zuivelgeuren. In het mondaroma bemerkt men vanille en eik tonen. Het is een frisse stijl, zeer fruitig en vlot drinkend. 
Serveren op ongeveer 8 °C. Gastronomie: als aperitief, visgerechten, wit vlees, geitenkaas.

	Fontanella Bianco 2009 IGT Umbrië, Agricola Goretti, Pila (Perugia), Italië
	Prijs: € 6,90/fles

	Druivensoorten: trebbiano toscano, grechetto. Deze wijn met licht strogele kleur heeft een delicate, fijne en fruitige neus; in de mond is hij fris, vol en evenwichtig. Bewaarpotentieel 2 tot 3 jaar. Gastronomie: aperitief, oesters, schelpdieren en garnalen, koude visschotels, gerookte vis, gebakken of gegrilde vis, charcuterie, slaatjes, koude schotels.

	Picpoul de pinet " Blue Mare" 2010AOC Coteaux du Languedoc, Frankrijk
	Prijs: € 6,90/fles

	Druivensoorten: 100% Picpoul. Deze wijn heeft een briljant licht gele kleur met groene schijn en biedt in de neus, naast mineraliteit, aroma's van  en witte bloemen; in de mond is hij fruitig met een mooie frisheid. Gastronomie:  oesters, mosselen, koude visschotels, slaatjes met zeevruchten.

	Frisson D’Automne 2010 VDP des Côtes de Gascogne moelleux, Frankrijk
	Prijs: € 7,40/fles

	Druivensoorten: Gros manseng (85%), Petit Manseng (15%). Deze zoete wijn biedt een mooi evenwicht tussen het zoete en de frisheid en heeft aroma's van gekonfijte vruchten en honing. Gastronomie:  aperitief, dessertwijn, patés en terrines, ganzenlever, blauwe kazen.


2. Rode wijnen

	Entry Level “Merlot” 2010, Bodegas Terra Noble, Chili
	Prijs: € 7,10/fles

	Druivensoorten: Merlot 100%. Deze wijn heeft een mooie, diep robijnrode kleur en een aangename zuivere neus van rood fruit; in de mond onthult hij een verrassend grote concentratie en lengte. Gastronomie: gevogelte en konijn, wit vlees, rood vlees, gestoofd vlees, zachte kazen.

	Las Corazas Tempranillo Barrica 2010, Vino de la Tierra de Castilla, Spanje
	Prijs: € 6,60/fles
11 + 1 gratis

	Druivensoorten: Tempranillo (100%). Vlot drinkende Spaanse rode wijn met rijp fruit in de neus en zachte houttonen van de vatlagering. Soepel en evenwichtig.  Gastronomie: gevogelte en konijn, wit vlees, rood vlees, gestoofd vlees, zachte kazen.

	Pic Saint Loup 2009 "Vignoble du Loup" AOC Coteaux -du-Languedoc, Frankrijk
	Prijs: € 8,20/fles

	Druivensoorten: Syrah en Grenache. Deze wijn typische Coteaux-du-Languedoc heeft een zeer diepe rode kleur met paarse schijn en ontwikkelt aroma's van rood fruit met een kruidige toets. In de mond is hij krachtig en vol met fijne tannine , een mooi evenwicht en een lange afdronk. Gastronomie: patés en terrines, charcuterie, koude schotels, gevogelte en konijn, wit vlees, grillades en barbecue, gestoofd vlees, zachte kazen.

	Arrogant Frog “Tutti Frutti” rouge 2010 IGP d’Oc, Frankrijk
	Prijs: € 7,20/fles

	Druivensoorten: Carignan, Grenache, Cinsault, Merlot, Syrah. Deze wijn heeft een briljant rode kleur met paarse schijn en ontwikkelt een elegante neus met fruitige (kers, framboos) en florale aroma's. In de mond is hij fris, fruitig met een tikje zoethout. Gastronomie: charcuterie, koude schotels, gevogelte en konijn, wit vlees, grillades en barbecue, zachte kazen.


3. Aperitief
	Cava Creador Brut DO Cava, Spanje
	prijs € 9,20/ fles


Druivensoorten: Macabeo (50%), Xarel·lo (30%) and Parellada (20%). Sprankelend frisse Cava met een bloemige en minerale neus , prachtig uitgebalanceerd en mooi “brut”. Gastronomie: recepties, aperitief, visschotels, koude schotels.

	

	De Challygnac Père & Fils, Barbézieux AOC Pineau des Charentes blanc
	prijs € 11,70/ fles

	Een zoete aperitief of digestief uit de Charentes waarbij onvergist druivensap en Cognac met elkaar verbonden worden door een lagering op eikenhouten vaten. Gastronomie: aperitief, dessertwijn, digestief, ganzenlever, meloen.

	Porto Insignia Tawny
	prijs € 8,70/ fles

	Een Tawny-port met de karakteristieke lichte bruin-rode kleur, zeer zacht en smaakvol. Het typische karakter en maturiteit van deze excellente Port zijn bekomen door lagering op eiken vaten voor niet minder dan 3 jaar. Gastronomie: noten en kazen, digestief, aperitief.

	( Bestelling binnenbrengen tegen 18 november ‘11 a.u.b.
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